Elaborée a partir d’'un mélange de blés meuniers et de
blés de force francais, cette farine, équilibrée et réguliere,
sadapte idéalement a toutes vos recettes traditionnelles
de patisserie, feuilletage et de viennoiserie
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Farine de blé, farine de blé de force, gluten,
farine de blé malté, enzymes* (alpha-amylase, hémicellulase,
xylanase), acide ascorbique.

*Les enzymes sont des auxiliaires technologiques et ne doivent pas étre déclarées
dans les produits cuits.

Mention a reporter sur Uétiquetage a destination du consommateur

= Valeurs nutritionnelles pour 100 g :

Energie : 331 kcal / 1387 kj

Matiéres grasses: 0,8 g Dont acides gras saturés : 0,2 S

Glucides: 71,89 Dont sucres : 0,3 g T E R R AM | E
Fibres : 2,79 Protéines: 12,8 ¢ :_37
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